
LUNDI 1ER MARDI 2 MERCREDI 3
JEUDI 4

Repas Spécial
VENDREDI 5 SAMEDI 6 DIMANCHE 7

HORS D'ŒUVRE Taboulé à l'Orientale
Terrine de Légumes

Mayonnaise
Céleri Rémoulade

en Salade
Pâté en Croûte

Cornichon sur Lit de Salade
Choux Blancs

à la Vinaigrette Maison
Betteraves et Maïs
Sauce Vinaigrette

Terrine de Saumon Jardinier

PRODUITS LAITIERS Tomme Blanche Brebis Crème Yaourt Arômatisé
Comté

Camembert
Beurre

Cantal AOP
Reblochon de Savoie AOP

au Lait Cru 
Bleu

DESSERT Salade de Fruits Yaourt au Sucre de Canne BIO Fruit de Saison
Chease Cake

Sauce Framboise
Fromage Blanc

au Sucre Vanillé
Purée Pommes/Fraises Gâteau Basque

PLAT Potagère de Légumes
Potage de Poireaux 

et de Pommes de Terre
Velouté de Volaille Potage de Légumes Potage de Légumes Potage de Légumes Velouté d'Asperges

PRODUITS LAITIERS Camembert Tomme Blanche Brie Chanteneige Yaourt aux Fruits Morbier AOP Saint Paulin

DESSERT Riz au Lait et au Caramel Cocktail de Fruits Flan au Chocolat Fruit de Saison Sablé de Retz Fruit de Saison Fruit de Saison BIO

Pavé de Poisson Blanc
à la Bordelaise

Riz Créole BIO
Fondue de Poireaux

MENUS DU PORTAGE À DOMICILE
SEMAINE DU 1ER AU 7 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

Poêlée Champêtre
et Mélange aux 3 Céréales

Créole

Pâtes au Beurre
Haricots Plats au Beurre

Escalope de Poulet
au Curry et Coco

VIANDE OU POISSON
Cuisse de Poulet
Sauce Chasseur

Boulette d'Agneau
Sauce Colombo

Gigot d'Agneau
Sauce à l'Ail

Paupiette de Veau Braisée

LÉGUMES
Courgettes à la Crème d'Ail

et Pommes de Terre
 à la Vapeur

Semoule BIO
et Ratatouille

Flageolets
et Haricots Verts

Côte de Porc
Sauce Charcutière

Spaghettis au Beurre
et Fenouil


	01 au 07 Avril

