MENUS DE LA MAISON DE L'AMITIE )
SEMAINE DU 1ER AU 7 AVRIL 2024 13‘

HORS D'GEUVRE

VIANDE OU POISSON

LEGUMES

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

Taboulé a I'Orientale

Terrine de Légumes
Mayonnaise

Paté de Campagne
et Cornichon

Paté en Croiite

Cornichons sur Lit de Salade

VIANDE BOVINE FRANCAISE & VIANDE PORCINE FRANCAISE % Ville de
Sous réserve de modification, suivant 'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou c//mat/qbi@’ """" 14 M 0 N T G E R O N
LUNDI 1ER MARDI 2 MERCREDI 3 JEUDI‘,‘ : VENDREDI 5
Repas Spécial

Choux Blancs
a la Vinaigrette Maison

Cuisse de Poulet
Sauce Chasseur

Cote de Porc
Sauce Charcutiére

Boulette d'Agneau
Sauce Colombo

Gigot d'Agneau
Sauce a I'Ail

Pavé de Poisson Blanc
a la Bordelaise

Courgettes a la Créme d'Ail

et Pommes de Terre
a la Vapeur

Spaghettis au Beurre
et Fenouils

Semoule BIO
et Ratatouille

Flageolets
et Haricots Verts

Riz Créole BIO
Fondue de Poireaux

Tomme Blanche

Brebis Créme

Yaourt Aromatisé

Comté
Camembert
Beurre

Cantal AOP

Salade de Fruits

Yaourt au Sucre de Canne
BIO

Fruit de Saison

Chease Cake
Sauce Framboise

Fromage Blanc
au Sucre Vanillé




MENUS DE LA MAISON DE L'AMITIE
SEMAINE DU 8 AU 12 AVRIL 2024

VIANDE BOVINE FRANCAISE &VIANDE PORCINE FRANQAISE

’@A

L/
Ville de «

MONTGERON

LUNDI 8
MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12
Carottes Rapées Rillettes du Mans
HORS D'GUVRE CEuf Mimosa Salade Coleslaw Feuilleté au Fromage R L. P ! .u
a la Vinaigrette et Cornichon
Sauté de Poulet
. . s . . Dos de Merlu
VIANDE OU POISSON Sauté de Cerf au Jus Saucisse de Toulouse Grillée aux Olives Sauté de Beeuf .
. Sauce Aurore Maison
Maison
A Purée de Pommes de Terre Macaronis . .
P Pommes Anglaise . Pommes de Terre Riz Créole BIO
LEGUMES . et Choux de Bruxelles et Courgettes ala . . B . L
et Piperade ., et Printaniére de Légumes Légumes Oubliés
Braisés Provencale
PRODUITS LAITIERS Brie Tomme de Savoie Blche de Fromage Camembert Suisse au Sucre
DESSERT Péches au Sirop Flan Nappé au Caramel Kiwi Eclair au Café Fruit de Saison




MENUS DE LA MAISON DE L'AMITIE
SEMAINE DU 15 AU 19 AVRIL 2024

SN
Ville de l"

VIANDE BOVINE FRANCAISE & VIANDE PORCINE FRANCAISE

Sous réserve de modification, suivant 'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatiqé |

HORS D'GEUVRE

LUNDI 15

Radis au Beurre

MARDI 16

Roulé de Surimi
a la Mayonnaise

Pl N *ﬁx
»—\K

MERCREDI 17

Paté de Campagne

MONTGERON

JEUDI 18

Salade de Haricots Verts
Sauce Vinaigrette

VENDREDI 19

Sardine a I'huile
et Tranche de Citron

Blanquette de Fruits de Mer

Aiguillette de Poulet

Hachis Parmentier

Cuisse de Poulet Rotie

VIANDE OU POISSON . R . ) Emincé de Veau Maison .
Maison a la Créeme Maison Maison
VBF
. Epinards Hachés .
Haricots Verts Champignons .
A au Beurre BIO . Salade Composée Semoule
LEGUMES au Beurre et Coquillettes BIO R . .. .
. , et Pommes de Terre a la Vinaigrette et Tajine de Légumes
et Riz Créole BIO . au Beurre
a la Vapeur
. L. Morbier au Lait Cru R L.
PRODUITS LAITIERS Camembert Mimolette Pyrénées Yaourt Aromatisé

DESSERT

AOP

Orange BIO

lle Flottante au Caramel

Fruit de Saison

Coeur Coulant au Chocolat

Mousse au Café




MENUS DE LA MAISON DE L'AMITIE

SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANGAISE & VIANDE PORCINE FRANGAISE -

4
s . e . . .. . b . . . . . > L o
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatiques s/

SN
Ville de l“

HORS D'GEUVRE

LUNDI 22

Macédoine Mayonnaise

MARDI 23

Pizza Royale

MERCREDI 24

Choux Fleurs
Sauce Gribiche

MONTGERON

JEUDI 25

Céleri Rave
a la Vinaigrette

VENDREDI 26

Endives a la Vinaigrette

Emincé de Beeuf Mariné Gigolette de Lapin Chasseur Sauté de Poulet Boudin Noir
VIANDE OU POISSON X golette de fap ° ) Poisson Frais du Jour
a I'Andalouse Origine France au Basilic aux Oignons
Purée
LEGUMES Penné BIO au Beurre Tomates a la Provengale Petits Pois de Pommes de Terre Riz Créole BIO
et Julienne de Légumes et Pommes Noisettes et Carottes Maison et Poireaux a I'Etuvé

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

et Pomme Cuite

Tomme de Savoie

Fromage Frais
BIO

Yaourt au Sucre de Canne
BIO

Brie BIO

Coulommiers

Salade de Fruits

Crumble aux Pommes

Fruit de Saison

Tarte au Citron Meringuée

Flan Nappé au Caramel




MENUS DE LA MAISON DE L'AMITIE

SEMAINE DU 29 AVRIL AU 3 MAI 2024
VIANDE BOVINE FRANGAISE & VIANDE PORCINE FRANGAISE

Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou c//mat/qL)e:“J e ! f

HORS D'EUVRE

VIANDE OU POISSON

LEGUMES

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

LUNDI 29

Betterave
au Vinaigre Balsamique

MARDI 30

Terrine de Légumes
Mayonnaise

MERCREDI 1ER MAI

Carottes Rapées
a la Vinaigrette

fl%

L
Ville de *

MONTGERON

JEUDI 2 VENDREDI 3

Houmous au Cumin
et au Paprika

Paté en Croiite
et Cornichons

Steack de Boeuf

Roti de Dinde au Jus
Maison

Saucisse Fumée

Steak de Colin
Sauce Hollandaise

Gnocchis a I'ltalienne

Spaghettis BIO
a la Tomate

Pommes de Terre Noisettes

Haricots Blancs

. Quinoa au Beurre
Salade Batavia

et Blettes Sautées a la Tomate et Ratatouille
Fromage Blanc BIO . i
Pont I'Evéque Munster AOP Yaourt Nature Brie BIO
au Sucre
. . . . . Tarte aux Abricots Fromage Blanc
Fruit de Saison Liégeois au Chocolat Millefeuille

Maison au Coulis de Fruits Rouges




	01 au 07 Avril
	08 au 14 Avril
	15 au 21 Avril
	22 au 28 Avril
	29 avril au 05 mai

