
LUNDI 1ER MARDI 2 MERCREDI 3 JEUDI 4
VENDREDI 5

Repas Végétarien

Pizza au Fromage Salade Iceberg 

Saucisse de Francfort
Substitution Saucisse de Volaille

Emincé de Bœuf VBF
Mariné

Emincé de Dinde
à la Créole

Maison

Lentilles BIO
Pommes de Terre

à la Vapeur
et Haricots Verts

Poêlée de Légumes
Maison

Maroilles AOP
(Elémentaires)
Brebis Crème
(Maternels)

Emmental BIO
Fromage Blanc
aux Smarties

Tarte aux Pommes
BIO

Fruit de Saison BIO Carré Bavarois Exotique Cocktail de Fruits

Pain
Vache Qui Rit

Fruit de Saison

Yaourt aux Fruits
P'tit Fourré à la Fraise

Fruit de Saison

Pain
Confiture de Prune

Fromage Blanc Nature

Yaourt Arômatisé
Fruit de Saison
Pain d'Epices

GOÛTER

MENUS DES ÉCOLES
SEMAINE DU 1ER AU 5 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

HORS D'ŒUVRE

VIANDE OU POISSON

LÉGUMES

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

Gnocchis  
à la Sauce Provençale 

et au Fromage

FÉRIÉ



LUNDI 8
MARDI 9

Repas Végétarien
MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12

Carottes Räpées
à la Vinaigrette

Tomates, Mozzarella
BIO

à la Vinaigrette

Concombre
Sauce Salade

Sauté de Bœuf à l'Indienne
VBF - BIO

Croq Fromage
Sauté de Poulet

à l'Orange et au Sésame

Steak de Colin
MSC

Sauce à la Normande

Printannière de Légumes
Purée de Brocolis

Maison
Semoule 

BIO
Fondu de Poireaux

et de Pommes de Terre

Yaourt au Sucre
de Canne

 BIO

EDAM
et Rondelé Nature

 BIO

Compote Pommes/Framboises
Fruit de Saison 

BIO
Fruit de Saison

Liégeois au Chocolat 
BIO

Tarte Crumble
aux Pommes

Briquette de Lait
Petit Moëlleux au Citron

Pain
Confiture d'Abricot

Yaourt Nature

Yaourt à Boire à la Fraise
Gaufre Liégeoise Nature

Pain
Boursin à l'Ail 

et aux Fines Herbes
Fruit de Saison

Yaourt Arômatisé
P'tit Fourré au Cacao

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

GOÛTER

MENUS DES ÉCOLES
SEMAINE DU 8 AU 12 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

HORS D'ŒUVRE

VIANDE OU POISSON

LÉGUMES

Grâtin de Pâtes
aux Dés de Dinde

Maison



LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17
JEUDI 18

Repas Végétarien
VENDREDI 19

Endives Sauce Maison
à l'Ail et aux Fines Herbes

Radis au Beurre
Betteraves

Vinaigrette Balsamique

Boulettes d'Agneau
Sauce Colombo

Escalope de Poulet
au Curry

Encornets à l'Armoricaine
Omelette BIO

au Fromage BIO
Foie de Volaille

Spaghettis BIO
au Fromage

Purée d'Epinards 
BIO

Riz Créole et Fenouil
Pommes de Terre

Persillées
et Haricots Plats

Pennés

Yaourt au Sucre de Canne
BIO

Tomme Blanche

Fruit de Saison
BIO

Carré Bavarois
aux Fruits Rouges

Fruit de Saison
Riz au Lait

Sauce au Caramel
Individuel

Purée de Pommes/Poires

Yaourt Nature
Petit Beurre

Pain
Kiri

Purée de Pommes

Berlingot de Compote
Pain au Lait

Pain
Samos

Banane BIO

Pépito au Chocolat
au Lait

Briquette de Jus d'Orange

DESSERT

GOÛTER

MENUS DES ÉCOLES
SEMAINE DU 15 AU 19 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

HORS D'ŒUVRE

VIANDE OU POISSON

LÉGUMES

PRODUITS LAITIERS



LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24
JEUDI 25

Repas Végétarien
VENDREDI 26

Laiture Iceberg
Sauce Vinaigrette

Houmous au Cumin
et au Paprika

Champignons 
Sauce au Fromage Blanc

Salade de Haricots Verts

Axoa de Bœuf
VBF

Emincé de Dinde
Origine France

à la Créole
 Maison

Cassolette de Moules
Maison

Printanière de Légumes
Riz BIO

et Champignons
Pommes de Terre 

Brie 
BIO

Comté 
AOP

Yaourt à la Vanille 
BIO

Fruit de Saison
Crème 

à la Fleur d'Oranger

Salade de Bananes
BIO

au Yaourt
 BIO

Fromage Blanc Nature
Mini Roulé

à la Framboise

Pain
Pâte à Tartiner
Yaourt Nature

Berlingot
 de Compote de Pommes

Croissant

Pain 
Mimolette

Purée de Pommes

Dessert Lacté
à la Vanille

Fruit de Saison

DESSERT

GOÛTER

MENUS DES ÉCOLES
SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

HORS D'ŒUVRE

VIANDE OU POISSON

LÉGUMES

PRODUITS LAITIERS

Couscous
(Merguez, Boulettes, 

Semoule, Légumes) Maison

Penné, Fèves, 
Tomates confites

au Basilic



LUNDI 29
Repas Végétarien 

MARDI 30 MERCREDI 1ER MAI JEUDI 2 VENDREDI 3

Avocats, Tomates 
et Oignons

Salade Iceberg
et Emmental BIO

Emincé de Veau Marengo
Maison

Poisson Frais
Sauce Citron

Maison

Escalope de Porc Grillée
VBF

Substitution Escalope
de Dinde au Jus Maison

Riz aux Légumes
Boulgour

au Beurre BIO

Grâtin
 de Pommes de Terre

 et Courgettes

Petit Suisse aux Fruits Edam BIO
Cantal 

AOP

Flan Pâtissier Salade de Fruits
Flan au Chocolat 

BIO

Yaourt Nature
Cookies aux Pépites de 

Chocolat

Pain
Pâte à Tartiner

au Chocolat
Purée de Pommes/Coings

Pain
Samos

Purée de Poires

Banane BIO
Fromage Blanc Nature

PRODUITS LAITIERS

DESSERT

GOÛTER

MENUS DES ÉCOLES
SEMAINE DU 29 AVRIL AU 3 MAI 2024
VIANDE BOVINE FRANÇAISE & VIANDE PORCINE FRANÇAISE
Sous réserve de modification, suivant l'approvisionnement, les impératifs saisonnier ou climatique

HORS D'ŒUVRE

VIANDE OU POISSON

LÉGUMES

Dahl de Lentilles

FÉRIÉ


	1er au 04 avril
	08 au 12 avril
	15 au 19 avril
	22 au 26 avril
	29 avril au 03 mai

